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1. Общие положения
1.1. Настоящее Положение'рiвработано в соответствии со статьей 37 <ОрганизациJI питания
обуrатощихся> Федерального 1ttкoнa Ns 273-ФЗ от 29.12.2012г <Об образовании в Российской
Федерации> с измеЕениjIми от 23,мая 2025 года, санитарно-эпидемиологическими правилами
и нормами СанПиН 2.312.4.З590-20 <<Санитарно-эпидемиологические требования к
организации общественногQ IIитания населения>, нормами СанПиН 2.4.3648-20
<<Санитарно-эпидемиологическfiё требования к организациям воспитания и обl"rениJI, отдьгха

и оздоровления детей,д молодежи>r, Приказом Минздравсоцразвития России Nq 213н и
Минобрнауки России М i78'oT |1.03.2012г <Об уtверждении методических рекомендациЙ по
организации питанIдI обуrающихся и воспитанников образовательньж уrреждений>>,
Федеральным законом М 29-ФЗ от 02.01.2000г <О качестве и безопасности пищевьD(

продуктов) (в редакции от 1 января 2022 года) , а тtжже Уставом дошкольного
образовательного уIреждениJI.
1.2. ,Щанный локальньй акт опредеJuIет основные цели изадачrа производственЕого KoHTpoJuI

за организацией и качеством питаниrI, устанавливает объекты и субъекты KoHTpoJuI,

организационЕые методы, виды и его формы, устанавливает права и ответствеIIЕость

rIастников производственного KoHTpoJUI, реглЕlI\{ентирует документацию по вопросtlп4

организации питания в дошкольном образовательном уIц)еждении.

1.3. Контроль за организациеiт и качеством питаниlI в !ОУ предусматривает проведение
администрацией и отвgтственными лицаN{и, зtжрепленЕыми прика:}ами заведуIощего

дошкольным образовательным rФеждением (комиссией по контроJIю за организацией и
качеством питания, бракеражу готовой продукции), наб.шодений, обследований, проверок,
осуществJuIемьж в пределах компетенции за собшодением работникаN{и, уIаствующими в

осуществлении процесса питаниrI, законодательЕьIх и нормативно-правовьгх актов
Российской Федерации в сфере питания воспитанников детского сада, а также локальньж
актов дошкольного образовательного rIреждениrI, вкJIючая приказы, распоряжения и

решения п9дагогических советов.
1.4. Результатом KoHTpoJuI явJuIется
совершенствованию организации и
образовательном уIреждении.

2. Щель и основные задачи контроля
2.1. Основной целью производственного KoHTpojuI организации и качества питания в ,ЩОУ
явJuIется оптимизациrI и координацшI деятельности всех служб (уrасттiиков) для обеспечения
качества питания в дошкольном образовательном rIреждении.
2.2. основные зада.па контроля за организацией и качеством питшrия:

о контроJIь испоJIненшI нормативно-технических и методических документов
санитарного законодательства Российской Федерации;

. вьIявление нарушений и ноисполнений приказов и иньIх нормативно-правовьIх
актов ДОУ в части организации и обеспечения качественного питания в

дошкольном образовательном rIреждении;
о аIIЕIIIиз притмн, лежаIцих в основе нарушений и принrIтие мер по их

предуfiреждению;
. анализ и оценка уровня профессионtlлизма лиц, уIаствующих в обеспечении

качественного питания, IIо результатtlп,I их прчtктической деятельности;
. анализ результатов реализации приказов и иньж нормативно-правовьIх актов

детского сада, оценка их эффективности;
. вьUIвпение положительного опыта в оргшшзации качественного питания с

последующей разработкой предпожений по его распрострЕ}нению;о оказание методической помощи всем rIастникаN{ организации процесса
питЕIния;

. совершенствовtlIIиrI механизма оргtшизации и улrIшениrI качества питания в

дошкольном образовательном )л{реждении.

анализ и принятие управленческих решений по

улучшению качества питания в дошкольном



3. Объекты и субъекты производственного контроля, оргаЕизационные методы, виды и
формы контроля
3.1. К объекта"пл производственного контроля за организацией и качеством питания в ДОУ
относят:

помещения пищеблока (кухни);
о групповыепомещениrI;
. технологическоеоборудование;
. рабочие места участников организациипи^rануIя в детском саду;
. сырье,готовtUIпродукция;
о отходы производства.

3.2. Контролпо подвергаются:
. оформления сопроводительной документации, маркировка продуктов питания;
о пока:}атели качестваи безопасности продуктов;
. полнота и правильность ведениrI и оформленшI документации на пищеблоке,

групп.ж;
. поточностьприготовлениrIпродуктовпитаншI;
. кач9ство мытья, дезинфекции шосуды, столовьж приборов на пищеблоке, в

групповьIх помещенLIJD(;
. условия и сроки хранения продуктов;
. условия хранения дезинфицируIощих и моющих средств на пищеблоке (кухне),

групповьIх помещениD( ;. соблюдение требований и норм СшrПин 2.З12.4.З590-20 <Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питаниjI
населения> при приготовлении и вьцачо готовой продукции;

. ис._правность холодильного, технологического оборуловаIIи;I;

. личная гигиена, прохождеЕие гигиенической подготовки и аттестации,
медицинский осмотр, вакцинации сотрудникаtrли .ЩОУ;

. дезинфицирующие мероприятvIя) генер€rпьные уборки, текущtш уборка на
пищеблоке, групповьIх помещениях.

3.3. Контроль осушествляется с использованием следующих методов:
. изуIеЕи9документации;
. обследованиепищеблока(ку:<ни);
. наблюдение за организацией производственного процесса и процесса питания в

групповьIх помещенил(;
. беседа с персоналом;
. реВИЗИЯ;
о инструментальный метод (с использованием контрольно-измеритеJIъньD( приборов) и

иньD( правомерньIх методов, способствующих достижению цели KoHTpoJuI.
3.4. КонтроJIь осуществJшется в виде вьшолнениrI ежедневньD( функциональFIьD( обязанностей
комиссией по контролю за оргtшизацпеiти качеством питаниrI, бракеражу готовой продукции,
а также плановьж иJIи оперативньж проверок.
3.5. Плановые проверки осуществJuIются в соответствии с угверждонным заведующим ДОУ
Планом производственного KoHTpoJuI за оргЕIнизащией и качеством питания на 1"rебный год
(Прuлосtсенuе l), которьй разрабатьвается с учетом Програlrлмы rrроизводственного контролrI
за соблюдением санитарньIх прЕIвил и вьшолнением санитарно-противоэпидемиологичоских
(профилактических) мероприятий и доводится до сведениrI всех .rrrенов коллектива
дошкольного образовательного учреждения перед началом уrебного года.
3.6. НормироваIIие и тематика KoHTpoJuI находятся в компетенции заведующего дошкольным
образовательным уrреждением.
3.7. Оперативные проверки проводятся с целью поJIучения информации о ходе и результатах
организации питания в дошкольном образовательном уIреждении. Результаты оперативного



KoHTpoJuI требуют оперативного вьшолнения предложений и зmлечаrrий, которые сделаны
проверяющим в ходе изучениrI вопроса.
3.8. По совокупности вопросов, подлежащих проверке, коЕц)оль за организацией питания в

дошкольном образовательном уIреждении проводится в виде тематической проверки.
3.9. Административный контроль за оргЕшизадией и качеством rIитания осуществJuIется
заведующим ДОУ, зап{естителем заведующего в рtlN{ках полномо.пай, согласно

утвержденному плану KoHTpoJUI, или в соответствии с приказом заведующего дошкольным
образовательным уIреждением.
3.10. Щля осуществления других видов KoHTpoJuI оргatнизовываются: комиссией по контролю
за организацией и качеством питаншI, бракеражу готовой продукции, состав и полномочия
которой опредеJuIются и угверждаются прика}ом заведующего дошкольным образовательным

r{реждением. К участию в работе комиссии, в качестве наблюдателей, могут привлекаться
члены Совета ДОУ.
3.11. Ответственный за осуществление производственного KoHTpoJuI заместитель
заведующего по АХЧ (завхоз).
3.12. .Щолжностные лица, на которьж возложены функц"" по осуществлению KoHTpoJuI за
организацией питания в .ЩОУ согласно должностньтх инструкций :

. заdедующийдошкольным образовательным учреждением;
о старшilI медициЕскаlI сестра (медицинский работник);
о кJIадовщик;
. заместитель заведующего по АХЧ (завхоз);
. контрактньйуправляющий;
. старший воспитатель;
. педагоги групп.

3.13. Лица, осуществJuIющие контроJIь на пищеблоке (кухне) ДОУ должны быть здоровыми,
прошедшие медицинский осмоц) в соответствии с действующими прикiвап{и и инструкциями.
Ответственность за выполнение настоящsго пункта Положения возлaгается на заN,IеститеJuI

заведующего по АХР (завхоза).
3.14. Основалиями для проведения контролrя вляются:

. утвержденньйпланпроизводственногоконтроJuI;

. приказ по дошкольному образовательному )цреждению;

. обращение родителей (законньD( представителей) воспитанников и работников
дошкольного образовательного }чреждениrI по поводу нарушениrI.

3.15. Контролирующие лица имеют право зtlпратттивать необходимую информадию, изrIать
документацию, относящуюся к вопросу питtlниll зарЕIнее.

3.16. При обнаружении в ходе KoHTpoJuI нарушений законодательства Российской Федерации
в части организащии питЕtния дошкольников, зztпоJIняется соответствующая проверке

r{етно-отчетнаll документация, стЕIвится в известность заведующий дошкольным
образовательным rIреждениом.

4. Ответственность и контроль за организацией питания
4.|. Заведующий дошкольным образовательным уIреждением создаёт условиrI дJuI
организации качественного питаниrI воспитанников и несет персон€rльную ответственность за
организацию питания детей в дошкоJIьном образовательном у{реждении.
4.2. Распределение обязанностей по организации питануIя между заведующим, работниками
пищеблока, кладовщиком в дошкоjьном образовательном уIц)еждении оц)iuкаются в
должностЕьD( инструкциrrх.
4.3. К началу нового года заведуIощим ДОУ издается приказ о нt*}начении лица,
ответственного за питание в дошкольном образовательIIом уФеждении, о составе комиссии,
уIIаствующих в организации питЕtния воспитЕtнников детского сада, опредеJIяются их
функциона_пьные обязанности.
4.4. Контроль за организацией питания в дошкольном образоватеJIъном rIреждении



осуществJuIют заведующий, медицинский работник, коIIтрzжтный управл.шощий, комиссия по
контроJIю за организацией и качеством питtlниJI, бракеражу готовой продукции, старший
воспитатель и педагоги групп, утвержденные прикЕlзом заведующего детским садом и оргаЕы
сtlп{оуправлениrl в соответствии с полномочиями, закрепленными в Уставе дошкольного
образовательного уIреждения.
4.5. Заведуюший ДОУ обеспечивает контроль:

. вьшолнения договоров на зЕжупку и постzIвку продуктов питчlниrl;

. материально-технического состояниlI помещений пищеблока, нzIJIитIия необходимого
оборудовшrия, его исправности;

. обеспечения пищеблока дошкольного образовательного уIреждения и мест приеIuа
пищи достатоIшым количеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой,
санитарно-гигиеническими средстваI\{и, рtвделочным оборудованием и уборочньпr,r
инвентарем;

. вьшолнения cyToIIHbD( норм продуктового набора, норм потребления пищевьж
веществ, энергетической ценности дневного рациона;

. условий хранения и сроков реализации пищевьIх продуктов
4.6. Контрактньй управляющий при зЕIкJIючении контрактов на поставку продуктов питания
(аутсортинг) проверяет документацию поставщика на право поставки продуктов питания.
4.7. Комиссия по контроJIю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой
продукции ежедневIIо проверяет качество готовой продукции, заполняя Журнал'бракеража
готовой продукции, а также суточную пробу и наличие маркировки на ней.
4.8. Комиссия по
пDолчкIIии пDовеDяет:

о сопроводительную документацию на поставку продуктов питания, сырья (с каждой
поступатощей партией), товарно-транспортные накладные, зttполняJI журнал
бракеража скоропортящейся пищевой продукции, '!'

о

о

a

a

о

условиlI транспортировки каждой поступающей партии, проворяет и cocTaBJuIeT акты
при вьuIвлении нарушений;

рацион питаIIия, сверяя его с основным двухнедельным и ежедц.еЕным меню;
нали!ме,техн'ологической и нормативно-техни.Iеской документ,qL,,,,,,1ии на пищеблоке;
ежедневно сверяет закJIадку продуктов питЕtниll с меню;
соответствие приготовлениrI блюдатехнологической карте; 

! i
помещения дJuI хранения продуктов, холодильное оборудование (морозильные
камеры), соблюдение условий и сроков реализации, ежедневно заполняrI
соответствуIощие журнalлы;

осуществJuIет ежедневньй визуальньй контроль условий труда в производственной
среде пищеблока и групповьD( помещениJгх;
визуально контролируют ежедневное состояние помещений пищеблока, групповьIх
помещений, а также 1 раз в недеJIю 

- 
инвеIIтарь и оборудование пищеблока;

осматривает сотрудников пищеблока, р€вдатЕIиков пищи, запоJIняя Гигиенический
журнал (сотрудпики), проверяет санитарные книжки;
соблподение противоэпидемических мероприятий на пищеблоке, групповьD( - l раз в
нодеJIю, заfIолняя инструкции, журнtlл генеральной уборки, ведомость rIета
обработки посуды, столовьD( приборов, оборудования;
ежедневно сверяет контингент питающихся детей с Приказом об организации
питаЕиrI, списком детей, питttющихся бесплатно, документы, подтверждчlющие статус
семьи, ц9дтверждающие документы об организации индивидуaльного питаIIии;
соответствие ежедневного режима питаниrI с графиком приема пищи;

о ежедневную гигиену IIриема пищи, составjIяlI акты по проверке организациипитания.
4.9. Лицо, ответственное за организацию питания, осуществJuIет учет питающихся детей в
журнало питания, которьй должеЕ бьrгь прошнурован, пронуп4орован, скреплен печатью и
подписью заведующего дошкольным образовательным уIрождением.



4.10. Лица. занимающиеся контрольной деятельностью за оргаrrизацией и качествоIчr питания
в ДОУ. несут ответственность:

. за достоверность излагаемьD( фатtтов, представJUIемьD( в справках, акт€lх по итогам
KoHTpoJuI организации и качества питаниJI в дошкольном образовательном

}чреждении;
. за тактичное отношение к проворяемому работнику во время проведеншI контрольньD(

мероприятий;
. за качественную подготовку к проведению проверки деятельности работника;
. за обоснованность выводов по итогаIu проверки.

5. Права участников производственного контроля
5.1. При осуществлении производственного контроля. проверяrощее лицо имеет право:

. знакомиться с документацией в соответствии с должностными обязанностями

работника дошкольного образовательного rIреждения, его аналитическими
материarпаN,Iи;

о изгIать практическую деятельность работников, принимающих участие в
организации питания в ,ЩОУ, через посещение пищеблока, групповьIх помещений,
наблюдение за организацией приема продуктов у поставщика, за организацией
хранения продуктов, процессом приготовления питания, процеЬсом вьцачи блюд из
пищеблока в группы, организацией питаниlI воспитанников в группах, других
мероприrIтий с детьми по вопросЕlм организации питания, набпюдение рехftмньD(
моментов;

с щел&ть выводы и принимать управленческие решения.
5.2. Проверяемый работник ДОУ имеет празо:

. знать сроки конц)оJUI и критерии оцонки его деятельности;

. знать цель, содержание, виды, формы и методы KoHTpoJUI;

. своевременно знzжомиться с выводЕtми и рекомеЕдациrIми проверяющих лиц;

. обратиться в комиссию по трудовым спораI\,1 при несогласии с результатами
администрагивного KoETpoJUI.

6. Щокументация
6.1. В ДОУ должны быть следуюшие документы по вопросам организации питания:

. Положение об организациилитания в Доу;
r нвстоящее Положение о производственном контроле за организацией и качеством

питания в ЩОУ;
о щоговоры на постtlвку продуктов питаниrI;
. Гигиенический журЕЕIл (сотрудники);
. основное 2-х недельное меню, вкJIючающее меню дJuI возрастной группы детей (от 1

до 3 лет и от 3-'7 леф, технологические карты кулинарньж изде.гтий (блюд);
. ежедновное меню с ука:}z}нием вьжода блюд дJuI возрастной группы детей (от 1 до 3 лет

и от 3-7 лет);
. Ведомость KoHTpoJuI за рационом питания детей (Приложение N13 к

СанПиН 2.312.4.З590-20). ,Щокумент составляется медработriиком детского сада
каждые 7-10 дней, а заполняется ежедIIевно.

. Журнал yleTa посещаемости детей;

. Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции (в соответствии с Санпин);

. Журнал бракеража готовой пищевой продукции (в соответствии с Санпин);

. Журнал )лIета температурного режима холодильного оборулования (в соответствии с
СанПиН);

. Журнал учета температуры и влаlкности в скJIадских помещениrгх (в соответствии с
СанПиН);

. Журнал )пIета калорийности фасчет и оцеЕка испопьзованного на одЕого ребенка
среднесуточного набора пищевьIх продуктов проводится один рzlз в 10 дней, подсчет



энергической ценЕости поJrученного рациона питtlния и содержания в нем ocHoBHbD(
пищевьD( веществ проводится ежемесяIшо);

. Журнал уIIета работы бактерицидrой лаlrлпы на пищеблоке;. Журнал генерапьной уборки, ведомость r{ета обработки посуды, столовьж приборов,
оборудования.

6.2. Перечень приказов:
. об утверждении и введенио в действие настоящего Положения;
о о введении в действие примерного 2-х недольного меню дJuI воспитанников

дошкольного образовательного учреждения;
. об организации лечебного и диетического питания детей;
. о контроле за организацией питания;
. об утверждении режима питаншI;
a.

6.3. Журналы в бумажном виде должны быть пронр(ерованы, прошнурованы и скреплены
печатью уIреждения. Возможно ведение журналов в элекц)онном виде.

7. Заключителъные положения
7.1. Настодщее Положение явJuIется локaльным нормативным актом ДОУ, принимаотся на
Общем собрании трудового коллектива и уrверждается (либо вводится в действие) приказом
заведующего дошкольЕым образовательным учреждением.
7.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформ.тlяются в
письменной форме в соответствии действующим законодат9льством Российской Федерации.
7.3. Положениoпринимается на неопределенньй срок. Изменения и дополнения к Положению
принимаются в порядке, пРедусмотренном п.7.1. настоящего Положения.
7.4. После принятия Положения(илм изменений и дополнений отдельньгх пунктов и разделов)
в новой редакции предьIдущаlI редaжциrl автоматически утрачивает силу.



Прuлоскенае 1

План производственного контроля за организацией питания в ЩОУ

J\& Объект контроля Периодичность
ответственный

исполнитель
учетно-отчетная

документация

1. Входной контроль качества и безопасности поступающего на пищеблок
продовольственного сырья и пищевых продуктов

1.1
.Щокументация поставщика на
прtlво поставки продуктов
питания

При заклпочении
коЕтрtжтов

Заведующий,
контрактный
управляtощий

Контракт(ы) на
поставку
продуктов питания
(аутсортинг)

I.2.
СопроводитеJIьнtul
документация Еа по ставку
продуктов питания, сьIрья

Каждая
поступающаlI
партия

Комиссия по
контроjIю за
организациеiап
качеством
питаниjI,
бракеражу
готовой
ПDОДУКЦИИ

Товарно-транспор
тные накладные,
журнал бракеража
скоропортяrцейся
пиrцевой
продукции

1.3. Условия транспортировки
Каждая
поступilющаlI
партия

Комиссия по
контроJIю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Акт (при
вьU{влении
нарушений)

2. Контроль качества и безопасность выпускаемой продукции

2.1 Качество готовой продукции Ежедневно

Комиссия по
контроJIю за
организацией
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Журнал бракеража
готовой продукции

2.2. Суточная проба Ежедневно

Комиссия по
контроJIю за
оргаЕизацuеiти
качеством :

питания,
бракеражу
готовой
продукции

Наличие
маркировки на
пробах



3. Контроль рациона питания, соблюдение санитарньш норм в технологическом процессе

3.1 Рацион питания Постоянно

Комиссия по
конц)оJIю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Меню

з.2.
наличие технологической
нормативно технической
документации

Постоянно

Комиссия по
контроJIю за
организациеiти
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

технологическио
карты

J.J. Закладка продуктов питания Ежедневно

Комиссия по
контроJIю за
оргшrизацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Меню

з.4,
Соответствие rrриготовлония
блюда технологической карте

Постоянно

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

технологические
карты

4. Контроль за соблюдением условий и сроков хранения продуктов
(сырья, кулинарной продукции)

4.I Помещения дJuI хранения
продуктов, соблшодение

условий и сроков реz}лизации

Ежедневно Комиссия по
контроjIю за
оргаЕизациеiти
качеством
питаЕия,
бракеражу готовой
продукции

Журнал rIета
температуры и
влажности в
складских
помещениях

4.2. Холодильное оборудование
(морозильные камеры)

Ежедневно Комиссия по
контроJIю за
организацией,и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Журнал rleTa
температурного
режима
холодильного
оборудования



5. Контроль за условиями труда состоянием производственной среды

5.1 Условия тр}ца,
производственнчш среда
пищеблока

Ежедневно Комиссия по
контроJIю за
организациеiти
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

5,2. Условия труда,
производственнаlI среда
групповой, буфетной

Ежедневно Комиссия по
контроjIю за
организадиейи
качеством
литания,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

6. Контроль за стоянием помещений пищеблока, rрупповых помещений

6.1
Инвентарь и оборудование
пищеблока, буфетньтх

1 раз в неделю Комиссия по
коЕц)оJIю за
организацпейи
качеством
питаЕия,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

6.2. Состояние помsщений
пищеблока, групповьD(
помещений

Ежедневно Комиссия по
КОЕТРОJIЮ За
организациеiтп
качеством
питаниrI,
бракеражу готовой
ПDОДУКЦИИ

Визуальный
контроль

7. Контроль за соблюдением санитарных и противоэпидемических мероприятиЙ

7.\ Сотрудники пищеблока,

раздаттIики пищи
Ежедневно Комиссия по

контроJIю за
оргtшизацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Санитарные
книжки,
гигиенический
журнал

7.2. Соблюдение
противоэпидемических
мероприятий на пищеблоке,
групповьтх

1 раз в недеJIю Комиссия по
контроJIю за
организациейи
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Инструкции,
журнал
генеральной

уборки, ведомость

учета обработки
посуды, столовых
приборов,
оборудования



8. Контроль за контингентом обучающихся, нуждающихся в индивидуальЕом,
дополнительном питаIIии, режим питания, гигиена приема пищи

8.1. Контингент питающихся
детей

Ежедневно Комиссия по
контроJIю за
организациейи
качеством
питаниJI,
бракеражу готовой
продукции

Приказ об
организации
питания, список
детей, питающихся
бесплатно,
документы,
подтвер}Itдающие
статус семьи;
подтвер}кдаюlцие
документы об
организации
индивидуального
питании

8.2. режим питания Ежедневно Комиссия по
контроJIю за
организациеiти
качеством
питаниrI,
бракеражу готовой
продукцlIи

График приема пищи

8.з. Гигиена приема пищи Ежедневно Комиссия по
КОIIТРОJIЮ За
организацией и
качеством
пи"гания,
бракеражу готовой
продукции

Акты по проверке
организации
питания




